sweet creations

DESERTINE




sweet crextions

.Liu desertinés” gardumynams naudojame tik natdralius
produktus — sviesta, lietuviska medy, grietinéle ir kt.!

Tortai paprastai nepuosiami cukrine mase, taciau jmanomi
skirtingi papuosimai gyvomis gélémis, Svieziomis uogomis,
aptepimas kremais jvairiomis technikomis, vardy ir mety
skaiciaus uzrasymas ir pan.

Svajojantiems apie aukso, sidabro ar kitos spalvos torta,
taip pat turésime ka pasidalyti! Vaiky mylimiausi
personazai — dazZniausiai taipogi jveikiama uzduotis :)

©

Be milty Be laktozés Be kiausiniy



sweet creations

Tortds Klasika*

Sis tortas tarsi masy vizitiné kortelé, nes yra itin mylimas
daugumos uzsakovy. Puikiai tinka bet kokiai Sventei, nes yra
gaivus nuo uoguy, saikingai saldus ir labai drégnas!

Vienas populiariausiy renkantis ,naked cake” stiliaus torta.

Svoris 0.8-1kg ' 13-15kg  19-21kg | 25-3.5kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

Tortds Vidurvdsdris®

Labai drégnas, Svelniai apelsininis, gaiviu kremu su $vieziom
apelsiny sultimis perteptas morky tortas. Tiems, kas mégsta
jdomesnius derinius i$ tokiy natdraliy produktuy, kaip
morkos, apelsinai, ananasai, varské, grietinélé ir kt.

Svoris 0.8-1kg ' 13-17kg  1.7-19kg | 25-3.5kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

&D Visi svoriai nurodyti BE PAPUOSIMU.



sweet crextions

Tortds ,Bitiukas®

Daugybé sluoksniy visisko gério — natdralaus, lietuvisko
medaus biskvito ir plikyto, kokybisko saldZios grietinélés
sviesto kremo. Pagal specialy ,Liu Patty” recepta.

Svoris 07-09 kg 13-17 kg | 1.7-19kg | 2.5-3.5kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

Tortds . Svelnumds®

Plonas vanilinis biskvitas, varskés ir balto Sokolado sluoksnis
bei Svelnds, nuo mélyniy graziai violetiniai putésiai. Tai
puikus, desertinio tipo tortas, kuriame dera malonus balto
Sokolado saldumas ir natdraliy uogy ragstelé.

Svoris 0.5-0.7 kg 13-14kg  17-19kg 2.7-3 kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

&D Visi svoriai nurodyti BE PAPUOSIMU.
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Tortds ,Red Velvet*

Ypatingai drégnas ir minkstas it aksomas biskvitas, cream
cheese purus kremas ir saldziartgsciu uogu pertepimas — tai
dar vienas Jiasy numylétinis, kuris papuo$ bet kurig paprasta
bei ypatinga diena.

Svoris 09-11kg | 13-17kg  18-25kg = 3-4kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

Tortds ,Traskutis®

Sokoladinis biskvitas, dviejy risiy $okoladiniai kremai ir
nuostabus traskus sluoksnis, dengtas Zemés rieSuty sviesty
— tai tikry tikriausias Sokoladinis tortas, kokj dauguma
tradiciskai yra jprate ragauti.

Svoris 0.8-1kg ' 13-15kg  19-21kg @ 3-33 kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

&D Visi svoriai nurodyti BE PAPUOSIMU.



sweet crextions

Tortas . Skonio maza*

Tortas ,Skonio maza” Zavi isskirtiniu zaliu biskvitu, kuris
toks yra dél jo gamybai naudojamy natdraliy $pinatu, o
kremas — ryskus ir Zaismingai violetinis, déka didelio kiekio
natQraliy, gardzZiag rOgstele turindiy juoduju serbenty jame!

Svoris 07-09 kg 13-15kg | 19-21kg = 2.7-3 kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

Tortas Vdivorykste:

Nuostabus variantas vaiky Sventéms arba tiems, kad mégsta
Zaismingus, spalvotus tortus! Jame suderintas minkstas,
drégnas biskvitas, mascarpone-kreminio sirio kremas bei
gaiviy uogy pertepimas... Puosiame §j torta baltu kremu

ir spalvotais confetti. Jei pageidautuméte kitaip, praSome
kreiptis el.pasto adresu info@liu-patty.lt ;)

Svoris 25-27kg  3-35kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.

&D Visi svoriai nurodyti BE PAPUOSIMU.
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Tortas ,Amzinoji Roma*

Puikiajame pistacijy torte susijungia du skirtingi sluoksniai
— kepto sirio torto ir pistacijy putésiu. Jo spalva yra visiskai
natdrali, nes gamybai naudojama gryna, nesaldinta pistacijy
pasta. Tuo tarpu pertepimui naudojame natdraliy vySniy
confit ir uzbaigiame jj pistaciju trupiniais. Skanumélis!

Svoris 1.2-15kg | 1.7-2kg

Didesni tortai, ju aukstis ir svoriai derinami atskirai.
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Kokio svorio tortq pasirinkti?

Pagal standartinius paskaiciavimus, vienam asmeniui reikéty 100-120 g torto. Misy gaminami
tortai kartais atrodo mazesni, bet sveria daugiau (juose daug kremo, uogy ir tt.), todél 15-ai
asmeny drasiai sidlome 2-2.5kg torta, o 50-¢iai — ne maziau 5.5-6kg.

Kurie tortai tinkamidusi ,nuogiems* tortams?

Jei svajojate apie ,nuoga” arba ,pusiau nuoga” (apteptas labai plonu
kremo sluoksniu, kad vistiek matytusi biskvito ir kremo sluoksniai),
geriausia yra rinktis Sokoladinj su vyéniomis ir mascarpone kremu,
Red velvet (jis gali bati tiek raudonas, tiek Sviesus, medaus e
spalvos), kazkiek tinka ir Matcha arbatos tortas. R

Ar visi fortdi tinkd daugidduks$eiams tortams?

Ne, ne visi. Tokie tortai, kaip Puriena, Mélyniy putésiu,

Amareto gaminame tik vieno auksto. Tvirciausi ir stabiliausi,

tinkamiausi vestuviniams tortams yra: Sokoladinis su vyéniomis [
ir mascarpone kremu, Sokoladinis su tragkesiu, Red velvet,
Medaus. A % -
Kiti tortai, pvz. Morky, Skonio miiza, Vaivorykstinis, Veganiski s <
— tinkamesni maksimum dviems auk$tams arba kaip viena
daugiaaukscio torto daliu.

Ar tortus gdlimd ilgai ldikyti ant stalo?

Misy gaminamy torty laikymo salygos yra max. +5 C temperatiira. Gaminame i$ natdraliy
produkty, nededame jokiy konservantu, todél tortai yra lepesni, jiems reikia Salcio.
Rekomenduojame visus gaminius laikyti Saldytuve kuo ilgiau. Jei tokios galimybés neturite,
pasistenkite, kad bent jau tiesioginiai saulés spinduliai ant jy nekristy ir buvimas Silumoje baty
kuo trumpesnis.
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Ar puoSiame tortus cukrine mase?
Taip, puosiame, taciau stengiamés jos vengti. Jei yra badas cukrine mase pakeisti kremu,
batinai jj pasidlysime.

Ar puoSiame tortus gyvomis gelemis?
Taip, puosiame. Uz mazo torto papuosima gyvomis gélémis prisideda 5-7 eur,
uz didesnio — nuo 10 iki 30 eur. Viskas priklauso nuo géliy rasiy bei
kiekio, kurio reikia Jdsy tortui.

Ar gamindme vaikiskus tortus?

Taip, gaminame! Tiesa, neskirstome torty j vaikiskus ir skirtus
suaugusiems. Visuomet galime parasyti vaiko varda, uzdéti
skaiciuka ar sulipdyti tam tikra figiiréle. Deja, bet masinytés
ar laivo, zuikio formos torto pasidlyti negalésime.

Ar gdlime tortq papuosti pagal Jusy atsiystq paveiksliukq?
Dazniausiai taip! Visi lygis tortukai, ju papuosimas
smeigiamomis dekoracijomis, figirélémis, uogomis, macaronsais
ir t.t, tikrai jmanomi! Negalime tik pazadéti cukriniy géliy, itin
sudeétingy konstrukcijy ir papuosimy ;)

Ar tortq galime papuosti tikru auksu arba nupurksti auksinidis dazais?
Taip, Zinoma!
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Vanilinis keksiukas su Snickers jddru 350

Sokoladinis keksiukas su uogy (vy$niy-braskiy) jdaru 350
Vanilinis keksiukds su citrininiu iddru 350

.Red velvet" keksiukas su spanguoliy-braskiy jddru 350

Standartinés keksiuky
krepseliy spalvos:

balta,

mélyna,

geltona,

rozine,

zalia,

oranzine.

Kitos spalvos derinamos
individualiai.

Keksiuky skoniy asortimentas
nuolat pildomas!

% Minimalus uzsakomas kiekis — 9 vnt.



Mini keksiukai

Sokolddinidi su natardliu mascarpone kremu bei uogy iddru;
Vanilinidi su citrininiu jddru bei nataraliu kreminio surio-mascdrpone kremu:

Rdudono dksomo (ang. Red velvet) keksiukai su spanguoliy-braskiy jdaru

Maziausias vienos rasies uzsakomas kiekis — 20 vnt.

Cake pops 2.50

Gali buti dengti juodu, pienisku ir baltu Sokoladu

Minimalus uzsakymo kiekis — 15 vnt.
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Tortas ,Kanjonas*

Miisy Sokoladinis tortas yra veganiskas ir be glitimo!
Minkstas, drégnas biskvitas yra perteptas Sokoladiniu kremu,
kuriam patys pagaminome Sokolada (kad nebdty jokiy
laktozés pédsaky) bei jmaiséme kokosy grietinélés ir Zemés
rieSuty sviesto. Mums jis labai skanus ir niekuo nenusileidzia
jprastiems kepiniams!

Alergiju turintys Sokoholikai — liidnos dienos praeityje!!

e & &

Didesni tortai,
ju aukstis ir svoriai

Svoris 1.2-1.5kg 1.8-2kg derinami atskirai.

Tortas Balta Kopa-

Sis puikus tortas skirtams jvairiy alergijy turintiems deserty @
mylétojams, kurie netoleruoja laktozeés ir glitimo (jo ¢ia

galima aptikti tik pédsaky) arba laikosi tam tikry dietu.

Jame naudojami migdoly miltai ir kepimo milteliai be glitimo,
nenaudojami pieno produktai, kuriuose yra laktozés. Siame torte
susijungia vanilinis natdraliy migdoly biskvitas su malonia citrusy
nata, Svelnus kokosy grietinélés kremas bei natiraliy avieciy ir
juoduju serbenty pertepimas.

Didesni tortai,
ju aukstis ir svoriai

Svoris 09-11kg  1.6-1.8 kg = derinami atskirai.

(% Visi svoriai nurodyti BE PAPUOSIMU.



